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So lieblich wie unsere Ortschaften
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Azienda Agricola Villa Medici di Caprara Luigi
Via Campagnol, 9 - 37066 Sommacampagna

Dieser Wein ist besonders weich und lieblich und zeichnet sich durch die einzigartigen Akzente 
der Moscato-Traube aus. In unserer Weinbereitung ist er das Spitzenprodukt in Sachen Aroma. 
Sein intensiver und einzigartiger Duft durchdringt während der Weinlese die gesamte Kellerei. 

Dieser Wein ist ideal für einen Abend mit Freunden, beim Gespräch nach dem Abendessen.
Und er eignet sich bei Feierlichkeiten für all jene, die eine Alternative zu prickelnden
Getränken suchen. Aber auch zu einer süßen Jause am Nachmittag passt er gut.
Eine Besonderheit: In der Pfarrkirche von Sommacampagna wird er als Messwein verwendet. 

Weingärten im Ort Sommacampagna (Verona) auf den letzten Absenkungen 
der östlichen moränischen Hügel im Becken Bacino Benacense.

Kalkhaltig, lehmig, lokal felsig mit guter Exposition. 

Guyot 4.000-4.100 Pflanzen pro Hektar

120 q/ha September

Zerkleinern und Entstielen. Sanftes Pressen.
Fermentation bei kontrollierter Temperatur von 18 °C in Stahlfässern für ca. 20 Tage. 

Heugelb Muskat, übermässige 
exotische noten

Angenehm süss,
aromatisch, lebhaft

100% Moscato Giallo

8° - 10° C

12 % vol


